PIAZZA DUOMO

Ristorante

Menu di San Valentino

Martedi 14 Febbraio 2017

Amuse bouche di benvenuto con Bollicine Italiane

A

Finissima di pesce spada affumicato con agrumi, sedano croccante ¢ burro salato

e

Riso carnaroli “Tenuta Castello” con metodo classico,

gamberi di Mazara del Vallo scottati al timo ¢ zeste di limone

e

Guancia di vitello cotta a bassa temperatura con spinaci sauté e patate rosolate

Eere

Cupola al cioccolato bianco e cocco con cuore di frutti bosco ed il suo coulis

ey

Caffé e piccole delizie

Moscato giallo az. Agr. Manincor
Barbera d'Asti La Tota Marchesi Alfieri
Moscato d'Asti Paolo Saracco

Euro 45.00 per persona

Vini inclusi selezionati dal nostro Sommelier

* Gradita la prenotazione — 0121 378484 — 3314732083



