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Antipasti [ Appetizers

Battuta di Fassona, tuorlo fondente e Castelmagno (158)

Fassona meat tartare, slow-cooked egg, Casfe/magno cheese

Vitello tonnato alla nostra maniera (s,6,0)
Veal with tuna sauce

Polpo rosolato, crema di patata e topinambur, maionese di crostacei e croccante allo zafferano 4.456)
Pan-seared octopus, potato and Jerusalem artichoke cream, shellfish mayo and saffron coral

Po[petta di baccald, crema di cavota alla papvika e porro ﬁriﬁo (1,6)
Coﬁs/z ball, carvot and papr[éra cream with ﬁ[ed leet

Involtino di verdure e tomino divallein pasta ﬁ[[o su salsa di soya in agrodo[ce (181) € 9,00
Vegefaé/e and ﬁes/z tomino cheese in p/z }///0 roll on sweet and sour Soy sauce

Primi piatti / First course

Fettuccina con gamberone, colatura di alici e ﬁnocchietto su croccante di pane casereccio (1,4,6)
Fettuccina pasta, prawn, anchovy and fennel sauce on bread crumble

Mezze maniche al ragit di faraona, ristretto di vino, chips di cavolo nero e porcini divalle ¢;475)
Mezze maniche pasta, gu[nea—/zen ragout, wine reduction, black caééage and porcint mushroom

Raviolo del plin fatto in casa al sugo d’arrosto aromatizzato al tartufo e nocciole (1014)
Homemadle raviolo “Plin” pasta in truffle gravy and hazelnut

Risotto Carnaroli, zucca, stracotto di manzo e blu di capra (9)
Carnaroli risotto, pumpkin, beef stew and blue goat cheese

Orzotto, verdurine autunnali e crumble di Rubata ;)
Bar/g/ rice, autumn ngefaé/e and breadsstick crumble

€ 9,00

€ 9,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 10,00

€14,00

€12,00

€ 12,00

€12,00
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Secondi piatti / Second course

Guancia di vitello cotto a bassa temperatura, morbido di topinambur e zucca arrostita (o:4)
Slow cooked beef cheek,_]emsa[em artichoke cream and roasted pumpkin

Branzino su crema di finocchio bruciato e vongole al lime (6.4)
Sea bass fillet, burnt fennel cream and clam

Zuppetta di seppia, calamaro moscardino su crostone di pane (814)
Squid, cuttlefish and musky octopus soup on toasted bread

Filetto di maialino alle erbe, bacon e ﬁm hi (5)
P'Lg[e‘c tenderloin with herbs, bacon and mushroom

Zuppa di fagioli, porcini e castagne con caciocavallo fritto (.815)

Bean soup with porcini mushroom, chestnut and fried caciocavallo cheese

Dessert

Caprese al limone, crema al latte, miele e limoncello (5,84)
Chocolate and almond cake, milk cream, honey and limoncello

Tiramisit al pis’racchio e Bai[eys (5.814)

Pistacho and Bai[eys tiramisu

Cupcake alla zucca, noci pecan e caramello (158)
Pumpkin cupcake, pecan and caramel

Strudel di mele, crema inglese aromatizzata al Gran Marnier (5814)
Apple strudel with English cream and Grand Marnier

Gelato maison(s,8)
Homemade ice cream

Cafft

Espresso ccﬁee

Coperto
Service charge

€18,00

€18,00

€18,00

€16,00

€14.00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 7,00

€1,50

€ 2,00



FOOD ALLERGEN ICONS
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GLUTEN SESAME CRUSTACEAN EGGS
FISH MUSTARD MILK CELERY PEANUTS
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SOYA SHELLFISH LUPINS SULPHITE

1.Glutine/ Gluten, 2. Sesamo/ Sesame, 3. Noci e frutta a guscio/ Nuts, 4. Crostacei/
Crustacean, 5. Uova/ Eggs, 6. Pesce/ Fish, 7. Mostarda/ Mustard, 8. Latte/ Milk,9.

Sedano/ Celery, 10. Arachidi/ Peanuts, 11. Soia/ Soya, 12. Molluschi/ Shellfish, 13.
Lupini/ Lupins, 14. Solfiti/ Sulphite, 15. Funghi/Mushrooms, 16. Fave/Broad bean

Note

Considerando le diverse fasi di preparazione non possiamo escludere, oltre all’allergene indicato, la
presenza di altri allergeni.

Si prega pertanto di avvisare il personale in caso di allergie, intolleranze o gusti alimentari, al
momento dell’ordinazione.

Tutti gli alimenti fritti vengono preparati in olio di arachidi e/o semi di girasole che puo contenere
glutine, crostacei, molluschi, pesce, uova. Il formaggio grattugiato ¢ Grana padano che contiene
latte e lisozina, proteina dell’uovo.

Sicurezza alimentare in ottemperanza alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004, allegato I1I,
sezione VIII, capitolo 3, e a tutela della propria clientela.

Si informa che il pesce destinato ad essere consumato crudo viene sottoposto a trattamento di
bonifica preventiva mediante abbattimento della temperatura.



